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È l'olio usato in cucina. Comunemente si tratta
degli oli usati per la cottura o la frittura e deglì oli
usati per conservare i cibi in scatola.
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5e versato nel lavandino o nei tombini, l'olio
può causare seri danni alle tubature delle
nostre case e delle fognature e soprattutto
fa male all'ambiente perchè inquina le falde
acquifere e crea nel sottosuolo uno strato
impermeabile che imoedisce alle radici delle
piante di assumere sostanze nutritive causando
così la loro morte.
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Versa t'olio di frittura
e dette conserve in
una quatsiasi bottigtia
di ptastica putita

mentari e necessario:
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(-) cosA sr
olio vegetale e grasso animale usato
in cucina, olio di conservazione dei
cibi in scatola (tonno e verdure,
per esempio), olio e grasso
alìmentare deteriorato o scaduto
(lardo, strutto, burro).

Porta ta bottìgtia nei Centri
di Raccotta o Piattaforme
del territorio oppure ner

supermercati e tuoghi dotati
di appositi contenitori.
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residui di alimenti solidi, oli minerali
come gasolio, nafta, lubrificanti per
motorr.

Lascia raffreddare llolio


